
公开学院饭堂检查登记表
	组长
	
	检查时间
	

	检查  人员
	

	序号
	检查内容
	检查情况及存在问题

	1
	食堂员工健康证是否办理，员工是否按要求穿戴服装；
	

	2
	经营场所的卫生、消毒、通风、防尘、防蝇等措施是否正常（每天至少一次卫生消毒，通风、防尘、防蝇设施能够正常使用）；
	

	3
	食堂食品的来源是否正规（每种货物有检验合格证等）；
	

	4
	食堂仓库食品的存放是否规范（生熟食分开存放，防潮、防鼠措施得当，确保门窗安全）；
	

	5
	食堂食品留样情况是否规范（每餐食物留样48个小时密封冷藏）；
	

	6
	炉具、烟囱的油污、渍物、化油池、周边下水道及地下油脂是否按规定定期清理（每月至少清理2次并确保日常正常使用）；
	

	7
	早餐是否达到20个品种以上；中晚餐是否达到50个品种以上；
	

	8
	高档菜式（3元以上）、中档菜式（2-3元）和低挡菜式（2元以下）是否达到规定的比例2:5:3。
	

	9
	主体结构、水电系统、煤气管道、抽排系统是否正常安全运行；
	

	10
	消防设备及设施是否按要求标准配置，能否正常安全使用（按规定配置）
	

	11
	食堂内的其他设施是否存在安全隐患。
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